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Grills électriques à pierres de lave / Electric lava rocks grills

Grils électriques à pierres de lave pour des grillades naturelles et saines.
•  Répartition homogène de la chaleur sur toute la surface de cuisson.
•  Absorption des graisses par les pierres de lave.
•  Cuissons successives et alternées de poissons, viandes, charcuterie sans transmission de goût ni 

d’odeur.
Entretien : bac à lave émaillé, pierres de lavables en machine et boîtier électrique amovible.
Équipement : boîtier électrique, bouton commutateur, bac émaillé, pare-feu inox.

Electric lava rocks grills natural and healthy grills.
•  Even heat on the whole cooking surface.
•  Fat absorption thanks to lava rocks.
•  Cooking of fish, meat, delicatessen in succession without taste and smell transfer. 

Cleaning: enamelled lava tray, dishwasher-safe lava rocks and removable control box.

Features: control box, commutator, enamel tray, fire-guard.

Ref. Puissance
Power

Dimensions hors tout
Outside dimensions

Surface de cuisson
Cooking surface

Poids
Weight

Volts
Volts

140 2,5 kW 300 x 545 x 210 mm 230 x 310 mm 8 kg 230 V

140 D 2 x 2,5 kW (2 cords) 640 x 500 x 210 mm 2 x (230 x 310 mm) 15 kg 2 x 230 V

140

140 D

Résistance + pierres de lave /  

Heating element + lava rocks


