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Contact-grills FONTE ÉMAILLÉE / ENAMELLED CAST-IRON contact-grills

1. Fonction contact-grill : 48 panini/h !
2. Fonction plancha : 6 steaks ou hamburgers frais ou surgelés à la fois, soit 135 steaks/h !
3. Fonction marquage/réchauffage en quelques secondes avec la plaque supérieure.

•  Montée rapide en température en 8’30 min à 280°C !
•  Cuisson parfaitement homogène grâce aux résistances intégrées dans les plaques.
•  Cuisson adaptée : plaque supérieure auto-balancée et ressort de pression réglable.
•  Minuterie électronique avec 3 temps de cuisson personnalisables

1. Contact-grill function: 48 panini/h!
2. Plancha grill function: 6 fresh or frozen steaks/hamburgers in 1 cooking, namely 135 steaks/h!
3. Grill marking/reheating function in a few seconds with the top plate.
 
•  High temperature rise in 8’30 min at 280°C!
•  Perfect even cooking thanks to spiral heating elements integrated in the plates.
•  Adjusted cooking: self-balanced upper plate and adjustable pressure spring. 
•  Electronic timer with 3 independent cooking times.

FONTE ÉMAILLÉE/ 
ENAMELLED CAST-IRON

PREMIUM

Minuterie électronique 3 menus /  
Electronic timer 3 menus

Tiroir récupérateur de jus / 
Drip tray

Sélecteur de plaques /
Commutator for plate selectionSteak

APPLICATIONS

Panini Hamburger

Le + de la fonte émaillée :
 Entretien facile.

Résistances intégrées
=

Préchauffage réduit de moitié.

The best of enamelled cast iron: 
Easy cleaning.

Integrated heating elements
=

Preheating halved.

Configuration des plaques /  
Plates configuration
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