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Gamme 700 snack in-line / Snack in-line 700 mm

Plaques à snacker en acier (10 mm) émaillé :
•  2 zones de cuisson indépendantes.
•  Cuisson homogène sans perte de chaleur en périphérie.
•  Plaques émaillées à bonne résistance au frottement facilitant utilisation et nettoyage.
•  Entretien facile : tiroir à jus lavable en machine.
•  Construction tout inox, isolation renforcée.

PED 700 : 2 résistances Incoloy, 2 commutateurs thermostatiques 0-300°C, voyants.
PGD 700 : 2 brûleurs en étoile 8 branches, 2 boutons de régulation avec position ralenti, bouton d’allumage 
Piezo, thermocouples de sécurité. Livré en butane/propane avec pochette d’injecteurs GN.

Enamelled steel griddle plate (10 mm): 
•  2 independent cooking zones.
•  Even cooking: no heat loss on the edges.
•  Enamelled plates with good rub resistance for easy use and cleaning.
•  Cleaning: removable and dishwasher-safe juice tray.
•  All stainless-steel construction, reinforced insulation.

PED 700: 2 Incoloy heating elements, 2 thermostat-commutators 0-300°C, pilot lights. 

PGD 700: 2 star-shaped burners with 8 branches, 2 knobs with slow position, 2 press buttons for Piezo lighting, 
safety thermocouples. Supplied in LPG with a set of NG injectors. 

PGD 700

2 zones de cuisson / 2 cooking areas

Gaz / Gas

PED 700

Électrique / Electric

2 zones de cuisson / 2 cooking areas

Ref. Puissance
Power

Dimensions hors tout
Outside dimensions

Surface de cuisson
Cooking surface

Zone de cuisson
Cooking area

Poids
Weight

Volts
Volts

PED 700 6 kW 400 x 700 x 250 mm 365 x 545 x 10 mm 2 30 kg 2 cordons 230 V (mono)
ou 380 V (tri)

PGD 700 6,4 kW 400 x 700 x 250 mm 365 x 545 x 10 mm 2 30 kg -


