300°C

@ 1 zone de cuisson / 1 cooking area

ACIER EMAILLE /
ENAMELLED STEEL

Electrique / Electric

qualité de finition supérieure

@ 2 zones de cuisson / 2 cooking areas

Electrique / Electric

Plaques a snacker électriques / Electric griddle plates

] grace a I’émail. 3 kW 400 x 475 x 230 mm

Email masse résistant au frottement. 6 KW
Trés lisse -> transfert optimal or 2 x 3 kW (2 cords) 600 x 475 x 230 mm

de température.

9 kW

o1 3% 3 KIN.{3 cords) 900 x 475 x 230 mm
best quality of finishing thanks to Plaques a snacker gaz / Gas griddle plates
enamel. Mass enamel with good rub

resistance. Very smooth -> optimal 3.2 kW 400 x 475 x 230 mm
heat transfert. 6,4 kKW 600 x 475 x 230 mm
9,6 kW 900 x 475 x 230 mm

e Montée rapide en température en 10 min.

e Disponible en 1, 2 ou 3 zones de cuisson avec commandes indépendantes.

« Entretien trés facile a la spatule métallique et a 'éponge. Déglagage possible si plaque trés
sale. Evacuation des jus et graisses dans le tiroir amovible.

1 a 3 résistances Incoloy, 1 a 3 commutateurs-thermostats 0-300°C,
voyants.
1 ou 3 briileurs en étoile a 6-8 branches, allumage Piezo, thermocouples de
sécurité. Livrée en butane/propane avec pochette d’injecteurs GN.

* High temperature rise in 10 min.
e 1, 2 or 3 independent cooking zones.

400 x 400 mm
600 x 400 mm

900 x 400 mm

400 x 400 mm

600 x 400 mm
900 x 400 mm

22 kg
32 kg

44 kg
22 kg

32 kg
46 kg

e Very easy cleaning with metallic spatula, wet sponge. Deglazing with ice if the cooking surface

is very dirty. Juice and grease draining in the dishwasher-safe drawer.

1 to 3 incoloy heating elements, 1 to 3 commutators-thermostats 0-300°C, pilot

lights.

1 to 3 star-shaped burners in 6-8 branches, Piezo lighting, safety thermocouples.

Supplied in LPG with NG injectors.

230V

380V
or 230 V. mono

380V
or 230 V. mono



