Machines a rouleaux /

Grills a rouleaux pour réchauffer des saucisses précuites.

« Maintien a température jusqu’a 20 saucisses précuites, 96 hot-dogs a I’heure !
« Entretien : plat ramasse jus amovible.
« Grands modeles avec 2 zones de chauffe a commandes indépendantes.

Equipement - interrupteur marche/arrét, doseur d’énergie, voyant de contrdle, moteur haute performance.

Option : pare-haleine HO1077SE (580 x 450 x 250 mm) pour tout RG Roller Grill.

CB 20 B : chauffe-bun GN 2/3 pour le maintien au chaud des petits pains a hot-dog. Contrdle d’humidité.

Tiroir amovible et bac GN 2/3 lavable en machine.

RG11B+CB20B

+ Pare-haleine /
Sneeze guard HO1077SE

96 hot-dogs/h

Puissance Dimensions hors tout Rouleaux
Power Outside dimensions Rolls
RG5B 0,6 kW 545 x 320 x 240 mm 5 13 kg 230V
RG7B 0,9 kw 545 x 320 x 240 mm 7 14 kg 230V
RG9B 1,1 kW 545 x 460 x 240 mm 9 19 kg 230V
RG11B 1,4 kW 545 x 460 x 240 mm 11 20 kg 230V
CB 20 B 0,7 kW 545 x 460 x 220 mm - 17 kg 230V
Ref. Puissance Dimensions Ecart entre rouleaux
Power Dimensions Space between rolls

Chague rouleau 0,125 kW L = 440 mm @ 30 mm 15 mm

Each roll

Roller grills to reheat precooked sausages.

* Keep warm up to 20 precooked sausages, 96 hot-dogs/h!

* Cleaning: removable juice tray.

* RG 9 and RG 11 with independent control of 2 heating zones.

Features: switch on/off, power control, pilot light, high-powered motor.
Option: protection HO1077SE (580 x 450 x 250 mm) for every RG Roller Grill.

CB 20 B: bun warmer GN 2/3 to keep warm and soft hot-dog buns. Humidity control. Removable drawer and 27
dishwasher-safe GN 2/3 container.




