Salamanders movable top - 2 zones - 600 mm

Salamandres a plafond mobhile pour décongeler, glacer, dorer ou griller juste avant le service.

e Ajustement précis et facile de la volte grace au systéme de contre-poids de la salamandre.

e Zones de chauffe indépendantes.

e Libre passage de la volte pour utilisation de toutes les dimensions de plats. Hauteur utile : mini =90 mm/
maxi = 245 mm.
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Dimensions hors tout Surface de cuisson

Puissance
Power
SEM 600 B 3 kW
SEM 600 Q 3 kW
SGM 600 5 kW

Outside dimensions Cooking surface
600 x 640 x 590 mm 495 x 375 mm
600 x 640 x 590 mm 495 x 375 mm
600 x 640 x 590 mm 495 x 375 mm

Poids

Weight

49 kg 230V
49 kg 230V
53 kg -

Salamanders with mobile top to defrost, glaze, brown or grill toasts, gratins, meals just before the service.

e Precise adjustment of the top thanks to the counterweight system of the salamander.

e Independent heating zones.

e Completely open on 3 sides for every size of plates and GN tray. Working height: mini = 90 mm / maxi = 245 mm.



